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Jesteśmy elastyczni i z przyjemnością
dostosujemy nasze MENU do Państwa

indywidualnych oczekiwań. 
Rozważamy każdą propozycję, aby sprostać
nawet najbardziej wymagającym gustom.

 

Zapraszamy do kontaktu

KATARZYNA KOŁTAN
Specjalista ds. Sprzedaży MECE

570 007 811
katarzyna.koltan@cgresort.pl



MICE Menu Weselne

ZUPA
| 1 PORCJA NA OSOBĘ; SERWOWANA DLA WSZYSTKICH TAKA SAMA; 
    PROSIMY WYBRAĆ 1 ZUPĘ DLA WSZYSTKICH GOŚCI |

Rosół domowy z makaronem
Żurek staropolskiSoki owocowe
Włoskie minestrone
Krem z pieczonych białych warzyw z oliwą pomarańczową
Krem z pieczonej papryki i pomidorów pelatti

DANIA GŁÓWNE
| 2 porcje na osobę; prosimy wybrać 4 pozycje z poniższych |

Tradycyjny kotlet schabowy z kościąHerbata (paleta smaków)
Soczysta polędwiczka wieprzowa w sosie z zielonego pieprzu
Pierś z kurczaka ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i serem feta
Pieczeń z szynki w sosie myśliwskim
Długo pieczony gulasz z indyka z mlekiem kokosowym
Pieczony filet z łososia w sosie cytrynowo - maślanym
Smażony filet z dorsza w ziołach
Pierogi po staropolsku z okrasą
Gołąbki z włoskiej kapusty z kaszą kuskus i warzywami korzeniowymi
Kotleciki z kalafiora z cebulą, czosnkiem i oliwą z oliwek



DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH
| 2 porcje na osobę; prosimy wybrać 3 rodzaje dodatków skrobiowych i 3 rodzaje warzyw |

Ziemniaki z masłem i koperkiem
Ziemniaki puree
Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem
Kluseczki gnocchi z masłem
Frytki domowe ręcznie cięte
Gotowane warzywa na parze z masłem: brokuł, kalafior, marchew, fasolka zielona
Mini marchewka z sezamem
Kalafior z bułką tartą
Warzywa grillowane: papryka czerwona, cukinia, bakłażan, pieczarka, czerwona cebula
Kapusta zasmażana
Buraczki zasmażane
Selekcja surowych warzyw, marchew, seler, czerwona kapusta
Selekcja sałat z sosem vinegrette

DANIA DLA DZIECI
| 1 porcja na osobę; serwowany, do wyboru przez gości |

Panierowane fileciki z kurczaka
Panierowana polędwiczka z dorsza
Naleśniki z twarożkiem lub nutellą i bitą śmietaną

DESER
| 1 porcja na osobę; serwowany, do wyboru przez gości |

Puszysty sernik z sosem wiśniowym
Szarlotka na ciepło z lodami i słonym karmelem
Lody waniliowe w gorących malinach
Beza pavlova z sezonowymi owocami
Beza z ciecierzycy z sezonowymi owocami



BUFET ZIMNY
I prosimy wybrać 5 pozycji z poniższych |

ZIMNA PŁYTA

Tymbaliki drobiowe
Vou la venty z pastą z suszonych pomidorów
Vou la venty z musem limonkowym i krewetką
Tartaletki z serkiem ziołowym i marynowana cukinią
Tradycyjny śledzik z cebulką i szarą renetą
Rostbeff pieczony na różowo z sosem tatarskim
Roladki z cukinii
Tortilla z grillowanym kurczakiem
Tortilla z warzywami i sosem paprykowym
Carpaccio z buraka z orzechowym crunchy i serem feta
Pieczony karczek szpikowany czosnkiem
Rolada drobiowa ze szpinakiem
Pieczony pasztet z bakaliami i sosem żurawinowym
Tatar w stylu Włoskim z oliwą truflową i rukolą
Deska serów regionalnych z konfiturą z żurawiny
Caprese z pesto bazyliowym
Tartaletki z wędzonym łososiem
Ceviche z mango, kolendrą i piklowana cebulką
Deska wędlin z lokalnej wędzarni podawana z piklami
Smalec wiejski z ogórkiem kiszonym
Tatar z cukinii i suszonych pomidorów
Tartinki z guacamole i łososiem
Pieczywo,masło, dipy (serwowane każdorazowo)

SAŁATY
| prosimy wybrać 2 pozycje z poniższych |

Sałatka Cezar z autorskim sosem z anchois
Sałatka z serem pleśniowym, winogronem i sosem miodowo-limonkowym 
Sałatka wiejska z prażonym bekonem
Mix sałat z warzywami i ziołowym vinegrette
Caprese z mini mozarellą, pomidorkami cherry i bazylią
Sałatka nicejska z tuńczykiem



DANIA CIEPŁE DODATKOWE

Danie Ciepłe I
|1,5 porcji na osobę; prosimy wybrać 3 pozycje z poniższych |

Smażony filet z łososia w marynacie miodowo - musztardowej
Boeuf Stroganow z kiszonym ogórkiem, czerwoną papryką i kluseczkami
Pieczone żeberka wieprzowe z sosem barbecue
Drobiowe szaszłyki w boczku z plastrami czerwonej papryki, cukinii i czerwonej cebuli
Pierogi z kapustą i grzybami, natka pietruszki
Gołąbki z kaszą pęczak i warzywami
Leczo z cukinii, pomidorów, czerwonej papryki, pieczarek i bakłażana z czosnkiem

Danie Ciepłe II
|1,5 porcji na osobę; prosimy wybrać 1 pozycje z poniższych |

Włoskie minestrone
Klasyczny barszcz czerwony z pasztecikiem
Tradycyjna kwaśnica na kapuście kiszonej, z ziemniakami, boczkiem wędzonym
i mięsem 	 z wędzonego żebra
Staropolski żurek

NAPOJE
|Napoje zimne uzupełniane w czasie trwania przyjęcia bez ograniczeń|

• Kawa lub herbata
• Woda mineralna z miętą i cytryną, soki owocowe serwowane w karafkach
Możliwość poszerzenia serwisu o napoje gazowane (za dodatkową opłatą).
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