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JesteSmy elastycznii z przyjemnoscig
dostosujemy nasze MENU do Panstwa
indywidualnych oczekiwan.
Rozwazamy kazdg propozycje, aby sprostac
nawet najbardziej wymagajgcym gustom.
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570 007 811
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CZARNA GORA RESORT

Mozliwosé wyboru z przystawkq/bez przystawki
Serwowana na potmiskach/na bufecie

uwaga: uzyte w menu okredlenie serwis ,,po 2 porcje na osobe” oznacza, ze w przypadku np. 30 oséb tgcznie podane

zostanie 60 porcji wszystkich zaproponowanych dan.

1. Przystawka:

Carpaccio z buraka z orzechowym crunchy i serem feta

Bruschetta z pesto rosso i grillowang cukinig

Oscypek w otulinie wedzonego boczku z sosem zurawinowym

Marynowany tosos Gravlax z musem chrzanowym, selekcjg satat i cytrynowym
dressingiem

Tradycyjny tatar z lokalnej wotowiny z piklami

2. Zupa:

Domowy rosot

Bulion z kaczki

Zurek Staropolski

Consomme drobiowe z kluseczkami ziotowymi i warzywami
Krem z pieczonego kalafiora

Krem z borowikéw

Krem z kukurydzy

Krem z pomidorow

Flaczki po warszawsku

3. Danie gtéwne:

Tradycyjna rolada wotowa w sosie

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie z warzywami korzennymi
Tradycyjny kotlet schabowy z koscig

Pieczen z szynki w sosie mysliwskim

Medaliony wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu

Makaron w sosie szpinakowym z gorgonzolq i suszonymi pomidorami
Makaron z kurczakiem i tfruflg w sosie Smietanowym

Gratin ziemniaczany z serem i warzyw

Soczysta poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym

Supreme z kurczaka w sosie Smietanowo — tymiankowym

Piers z kurczaka w sosie porowo — musztardowym

Udko z kurczaka faszerowane warzywami w sosie Smietanowo - ziotowym
Karmazyn w sosie maslanym Beurre Blanc

Filet z Sandacza na szpinaku i suszonych pomidorach

Filet z Dorsza w sosie cytrynowo — masianym

Mix Pierogow (ruskie/z migsem)

Warzywne Leczo
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4. Dodatki do dan gtéwnych:

Ziemniaki z mastem i koperkiem
Ziemniaki puree

Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmmarynem
Kasza gryczana

Kluski $lgskie

Kopytka zasmazane

Ryz z warzywami

Kasza peczak z grzybami

Gotowane warzywa na parze z mastem
Mini marchewka z sezamem

Kalafior z butkg tartg

Warzywa grillowane

Kapusta zasmazana

Modra kapusta

Buraczki zasmazane

Surowki

Selekcja satat z sosem vinegrette
Pieczone warzywa korzenne

5. Deser:

Puszysty sernik z sosem malinowym
Krem czekoladowy z wisniami
Tradycyjny jabtecznik

Pana cotta z malinami

Stodki bufet z ciastami

6. Napoje:
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1. Zupa

Krem z kalafiora Romanesco z prazonymi pestkami i oliwq chilli
Zupa Tajska z kurczakiem i mleczkiem kokosowym
Zurek Staropolski na wedzonce i biatej kietbasie

2. Danie Glowne

Kurczak Saltimbocca z szynkg Parmenskq i kluseczkami Gnocchi

Poledwiczka wieprzowa z pieczonymi howalijkami i sosem zielonego pieprzu
Tradycyjny Schab z koscig z mtodymi ziemniakami i kapustkg zasmazang

Falafel z pieczonymi ziemniakami, satatkqg ze szpinakiem i filetowang pomararczg
Hummus z czerwonej soczewicy z pieczonymi warzywami

Weganskie curry warzywne z ryzem jaSminowym

3. Deser

Sernik z sosem malinowym
Szarlotka na ciepto
Krem z czekoladowy z chilli

4. Napoje
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Serwowana na poétmiskach/na bufecie

uwaga: uzyte w menu okredlenie serwis ,,po 2 porcje na osobe” oznacza, ze w przypadku np. 30 oséb tgcznie podane
zostanie 60 porcji wszystkich zaproponowanych dan.

1. Gorgcy Kociotek

Gulasz wieprzowy po staropolsku z warzywami i kminkiem
Bogracz wegierski z wotowiny i papryki

Bigos mysliwski z kapusty kiszonej, Sliwki i wedzonki
Kwasnica na wedzonym zeberku

Leczo paprykowe z kietbasq i cukinig

Kociotek warzywny z ziemniakdw, pieczarek i papryki

2. Danie Gtowne:

Kietbasa Zbdjnicka z cebulkg

Zeberka grilowane w sosie musztardowo-miodowym

Mini Burgery wotowe z sosem musztardowym

Mini Burgery wege z sosem miodowo-musztardowym
Karkéwka grillowana w marynacie czosnkowo-piwnej
Udko z kurczaka w marynacie paprykowo-miodowej
Szasztyk wegetarianski z tofu z sosem jogurtowo-ziotowym
Pstrag grillowany z mastem czosnkowym i cytryng
Pomidory w sosie czosnkowym z serem wedzonym
Kaszanka w papilocie z lokalna kapustqg kiszona

Mix pierogdw zasmazanych z okrasg cebulowq (ruskie, z kapustq i grzybami, miesne,
chtopskie)
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3. Dodatki:

Grule z gzikiem

Ziemniaki pieczone z rozmarynem i czosnkiem
Oscypek grillowany z zurawing

Kolba kukurydzy z masetkiem

Wiejski smalec i ogorki kiszone

Grillowane warzywa

Surowka z kapusty kiszonej

Surowki

Mix satat z warzywami z dressingiem musztardowym
Sosy i pieczywo serwowane w standardzie

4. Napoje:
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Serwowana na poétmiskach/na bufecie

1. Zestaw dla 1 osoby:

Kietbasa

Domowy smalec

Pieczywo

Ogodrki, ketchup, musztarda

Grzaniec alkoholowy lub bez alkoholowy
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1. Bufet zimny:

Tartaletki z pastq z suszonych pomidorow

Tartaletki z musem limonkowym i krewetkg

Tartaletki z wedzonym tososiem

Tartaletki z pastq z buraka i koziego sera

Mini grzanki z pastg z makreli

Roladka z szynki parmenskiej i melona

Roladka z tososia i mascarpone

Roladka z szynki z musem chrzanowym

Mini kanapka z rostbefem

Tradycyjny $ledzik z cebulkg i szarg renetg

Schab po warszawsku z musem chrzanowym
Pieczony pasztet z sosem zurawinowym

Tatar wotowy

Tatar ze $ledzia

Deska seréow regionalnych z konfiturg z zurawiny
Deska wedlin z lokalnej wedzarni podawana z piklami
Deska mies pieczonych (schab ze Sliwkg, karczek pieczony w ziotach, szynka pieczona
po staropolsku, pasztet staropolski

Satatka jarzynowa

Jajka faszerowane (pieczarki, tosos, papryka grilowana, oliwki)
Smalec wiejski z ogorkiem kiszonym

Tortilla z grillowanym kurczakiem

Tortilla z warzywami i sosem paprykowym

Pieczywo, masto, dipy (serwowane kazdorazowo)

2. Sataty:

Satatka Cezar z autorskim sosem z anchois

Satatka makaronowa (ogoérek zielony, szynka, groszek zielony)
Satatka gyros (pekinska, ogoérek, kukurydza, kurczak)

Satatka z kasza bulgur i warzywami

Satatka z burakiem, orzechami, serem feta i balsamico

Mix satat z warzywami i ziotowym vinegrette

Caprese z pomidorami i mozzarellg

Satatka nicejska z tunczykiem
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Lunch (zupa, dwa dania gtdwne, dodatki, napoje)
Kolacja (zupa, cztery dania gtéwne, dodatki, deser, napoje)

uwaga: uzyte w menu okreslenie serwis ,,po 2 porcje na osobe” oznacza, ze w przypadku np. 30 osdb tgcznie podane

zostanie 60 porcji wszystkich zaproponowanych dan.

1. Zupa:

Cebulowa z grzankami

Krem z zielonego groszku z aromatem miety

Krem z biatych pieczonych warzyw z oliwg pomaranczowq
Krem grzybowy

Zurek Staropolski

Rosdt domowy z makaronem

Klasyczna pomidorowa (z ryzem/z makaronem)

Krupnik na zotgdkach

2. Danie gtoéwne:

Sznycel wieprzowy po Goralsku

Schab pieczony w sosie wtasnym

Poledwiczka wieprzowa w sosie pieczeniowym

Pieczony karczek szpikowany czosnkiem

Smazony filet z dorsza panierowany

Gulasz wieprzowy

Rolada z kurczaka ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i serem feta
Filet z kurczaka w sosie pieczarkowym

Pieczone udka z kurczaka

Skrzydetka z kurczaka panierowane

Makaron z kurczakiem w sosie brokutowo — serowym

Makaron Penne w sosie pomidorowym z parmezanem

Pierogi ruskie ze Smietang

Gotqgbki z ryzem i pieczarkami z sosem do wyboru (pieczarkowy/pomidorowy)
Curry warzywne z mlekiem kokosowym

Kotlet szpinakowy na pieczonych warzywach
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3. Dodatki do dan gtéwnych:

Ziemniaki z mastem i koperkiem

Purée ziemniaczane z mastem
Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem
Kasza gryczana

Kasza bulgur z suszonym pomidorem
Kluski $lgskie

Kopytka zasmazane

Ryz z warzywami

Gotowane warzywa na parze z mastem
Warzywa grilowane

Kapusta zasmazana

Buraczki zasmazane

Suréwki

Selekcja satat z sosem vinegrette

4. Deser:

Puszysty sernik z sosem wisniowym
Tradycyjny jabtecznik

Krem czekoladowy z wisniami
Stodki bufet z ciastami

5. Napoje:
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