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MICE Kolacja Uroczysta
Możliwość wyboru z przystawką/bez przystawki

 Serwowana na półmiskach/na bufecie
uwaga: użyte w menu określenie serwis „po 2 porcje na osobę” oznacza, że w przypadku np. 30 osób łącznie podane

zostanie 60 porcji wszystkich zaproponowanych dań.

1. Przystawka:
| 1 porcja na osobę; prosimy wybrać 1 dla wszystkich gości |

Carpaccio z buraka z orzechowym crunchy i serem feta
Bruschetta z pesto rosso i grillowaną  cukinią
Oscypek w otulinie wędzonego boczku z sosem żurawinowym
Marynowany łosoś Gravlax z musem chrzanowym, selekcją sałat i cytrynowym 
dressingiem
Tradycyjny tatar z lokalnej wołowiny z  piklami

2. Zupa:
| 1 porcja na osobę; prosimy wybrać 1 zupę dla wszystkich gości |

Domowy rosół 
Bulion z kaczki 
Żurek Staropolski
Consomme drobiowe z kluseczkami ziołowymi i warzywami
Krem z pieczonego kalafiora
Krem z borowików
Krem z kukurydzy
Krem z pomidorów
Flaczki po warszawsku

3. Danie główne:
| 2 porcje na osobę; prosimy wybrać max. 4 pozycje z poniższych |

Tradycyjna rolada wołowa w sosie
Policzki wołowe duszone w czerwonym winie z warzywami korzennymi
Tradycyjny kotlet schabowy z kością 
Pieczeń z szynki w sosie myśliwskim
Medaliony wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu
Makaron w sosie szpinakowym z gorgonzolą i suszonymi pomidorami
Makaron z kurczakiem i truflą w sosie śmietanowym
Gratin ziemniaczany z serem i warzyw
Soczysta polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym 
Supreme z kurczaka w sosie śmietanowo – tymiankowym
Pierś z kurczaka w sosie porowo – musztardowym 
Udko z kurczaka faszerowane warzywami w sosie śmietanowo - ziołowym
Karmazyn w sosie maślanym Beurre Blanc
Filet z Sandacza na szpinaku i suszonych pomidorach 
Filet z Dorsza w sosie cytrynowo – maślanym
Mix Pierogów (ruskie/z mięsem) 
Warzywne Leczo



4. Dodatki do dań głównych:
| 2 porcje na osobę; prosimy wybrać 2 rodzaje dodatków skrobiowych i 2 rodzaje warzyw|

Ziemniaki z masłem i koperkiem
Ziemniaki puree
Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem
Kasza gryczana
Kluski śląskie
Kopytka zasmażane
Ryż z warzywami
Kasza pęczak z grzybami
Gotowane warzywa na parze z masłem
Mini marchewka z sezamem
Kalafior z bułką tartą
Warzywa grillowane
Kapusta zasmażana 
Modra kapusta
Buraczki zasmażane
Surówki 
Selekcja sałat z sosem vinegrette
Pieczone warzywa korzenne 

5. Deser:
| 1 porcja na osobę; prosimy wybrać 1 pozycję |

Puszysty sernik z sosem malinowym
Krem czekoladowy z wiśniami
Tradycyjny jabłecznik
Pana cotta z malinami
Słodki bufet z ciastami

6. Napoje:
| Napoje zimne (woda i soki) uzupełniane w czasie trwania przyjęcia bez ograniczeń; 	

	        Napoje ciepłe (bufet) dostępne bez ograniczeń|



MICE Propozycja Serwowana

1.  Zupa
| jedna do wyboru dla wszystkich:|

Krem z kalafiora Romanesco z prażonymi pestkami i oliwą chilli
Zupa Tajska z kurczakiem i mleczkiem kokosowym
Żurek Staropolski na wędzonce i białej kiełbasie

2.  Danie Główne
| do wyboru: |

Kurczak Saltimbocca z szynką Parmeńską i kluseczkami Gnocchi
Polędwiczka wieprzowa z pieczonymi nowalijkami i sosem zielonego pieprzu 
Tradycyjny Schab z kością z młodymi ziemniakami i kapustką zasmażaną
Falafel z pieczonymi ziemniakami, sałatką ze szpinakiem i filetowaną pomarańczą
Hummus z czerwonej soczewicy z pieczonymi warzywami
Wegańskie curry warzywne z ryżem jaśminowym

3.  Deser 
| jeden do wyboru dla wszystkich: |

Sernik z sosem malinowym
Szarlotka na ciepło
Krem z czekoladowy z chilli

4.  Napoje
| Napoje zimne (woda i soki) uzupełniane w czasie trwania przyjęcia bez ograniczeń; 	

	        Napoje ciepłe (bufet) dostępne bez ograniczeń|



MICE Menu Grillowe 
Serwowana na półmiskach/na bufecie

uwaga: użyte w menu określenie serwis „po 2 porcje na osobę” oznacza, że w przypadku np. 30 osób łącznie podane
zostanie 60 porcji wszystkich zaproponowanych dań. 

1. Gorący Kociołek 
|prosimy wybrać 1 pozycję |

Gulasz wieprzowy po staropolsku z warzywami i kminkiem
Bogracz węgierski z wołowiny i papryki
Bigos myśliwski z kapusty kiszonej, śliwki i wędzonki
Kwaśnica na wędzonym żeberku
Leczo paprykowe z kiełbasą i cukinią
Kociołek warzywny z ziemniaków, pieczarek i papryki

2. Danie Główne:
| 2 porcje na osobę; prosimy wybrać max. 4 rodzaje dodatków |

Kiełbasa Zbójnicka z cebulką 
Żeberka grillowane w sosie musztardowo-miodowym
Mini Burgery wołowe z sosem musztardowym 
Mini Burgery wege z sosem miodowo-musztardowym 
Karkówka grillowana w marynacie czosnkowo-piwnej
Udko z kurczaka w marynacie paprykowo-miodowej  
Szaszłyk wegetariański z tofu z sosem jogurtowo-ziołowym 
Pstrąg grillowany z masłem czosnkowym i cytryną
Pomidory w sosie czosnkowym z serem wędzonym
Kaszanka w papilocie z lokalna kapustą kiszona
Mix pierogów zasmażanych z okrasą cebulową (ruskie, z kapustą i grzybami, mięsne,  	

              chłopskie)



3. Dodatki:
|sosy i pieczywo podajemy w standardzie|

Grule z gzikiem 
Ziemniaki pieczone z rozmarynem i czosnkiem
Oscypek grillowany z żurawiną
Kolba kukurydzy z masełkiem
Wiejski smalec i ogórki kiszone
Grillowane warzywa
Surówka z kapusty kiszonej 
Surówki 
Mix sałat z warzywami z dressingiem musztardowym
Sosy i pieczywo serwowane w standardzie

4. Napoje:
| Napoje zimne (woda i soki) uzupełniane w czasie trwania przyjęcia bez ograniczeń; 	

	        Napoje ciepłe (bufet) dostępne bez ograniczeń|



MICE Zestaw Ogniskowy 
Serwowana na półmiskach/na bufecie

1. Zestaw dla 1 osoby:

Kiełbasa   
              Domowy smalec   
              Pieczywo   
              Ogórki, ketchup, musztarda   
              Grzaniec alkoholowy lub bez alkoholowy



MICE Zimna Płyta

1. Bufet zimny:
| serwowany w formie bufetu lub na półmiskach: prosimy wybrać 5 pozycji z poniższych |

Tartaletki z pastą z suszonych pomidorów
Tartaletki z musem limonkowym i krewetką 
Tartaletki z wędzonym łososiem
Tartaletki z pastą z buraka i koziego sera
Mini grzanki z pastą z makreli
Roladka z szynki parmeńskiej i melona
Roladka z łososia i mascarpone
Roladka z szynki z musem chrzanowym
Mini kanapka z rostbefem
Tradycyjny śledzik z cebulką i szarą renetą 
Schab po warszawsku z musem chrzanowym
Pieczony pasztet z sosem żurawinowym 
Tatar wołowy 
Tatar ze śledzia
Deska serów regionalnych z konfiturą z żurawiny
Deska wędlin z lokalnej wędzarni podawana z piklami 
Deska mięs pieczonych (schab ze śliwką, karczek pieczony w ziołach, szynka pieczona  	

              po staropolsku, pasztet staropolski
Sałatka jarzynowa
Jajka faszerowane (pieczarki, łosoś, papryka grillowana, oliwki)
Smalec wiejski z ogórkiem kiszonym
Tortilla z grillowanym kurczakiem 
Tortilla z warzywami i sosem paprykowym
Pieczywo, masło, dipy (serwowane każdorazowo)

2. Sałaty:
| prosimy wybrać 2 pozycje|

Sałatka Cezar z autorskim sosem z anchois 
Sałatka makaronowa (ogórek zielony, szynka, groszek zielony)
Sałatka gyros (pekińska, ogórek, kukurydza, kurczak)
Sałatka z kasza bulgur i warzywami
Sałatka z burakiem, orzechami, serem feta i balsamico
Mix sałat z warzywami i ziołowym vinegrette
Caprese z pomidorami i mozzarellą
Sałatka nicejska z tuńczykiem



Mice Menu Klasyczne 

Lunch (zupa, dwa dania główne, dodatki, napoje)
Kolacja (zupa, cztery dania główne, dodatki, deser, napoje)

uwaga: użyte w menu określenie serwis „po 2 porcje na osobę” oznacza, że w przypadku np. 30 osób łącznie podane
zostanie 60 porcji wszystkich zaproponowanych dań. 

1. Zupa:
| 1 porcja na osobę; prosimy wybrać 1 zupę dla wszystkich gości |

Cebulowa z grzankami
Krem z zielonego groszku z aromatem mięty
Krem z białych pieczonych warzyw z oliwą pomarańczową
Krem grzybowy
Żurek Staropolski
Rosół domowy z makaronem
Klasyczna pomidorowa (z ryżem/z makaronem) 
Krupnik na żołądkach 

2. Danie główne:
| 2 porcje na osobę; prosimy wybrać max. 4 pozycje z poniższych |

Sznycel wieprzowy po Góralsku 
Schab pieczony w sosie własnym
Polędwiczka wieprzowa w sosie pieczeniowym
Pieczony karczek szpikowany czosnkiem
Smażony filet z dorsza panierowany
Gulasz wieprzowy
Rolada z kurczaka ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i serem feta 
Filet z kurczaka w sosie pieczarkowym
Pieczone udka z kurczaka 
Skrzydełka z kurczaka panierowane
Makaron z kurczakiem w sosie brokułowo – serowym
Makaron Penne w sosie pomidorowym z parmezanem
Pierogi ruskie ze śmietaną 
Gołąbki z ryżem i pieczarkami z sosem do wyboru (pieczarkowy/pomidorowy)
Curry warzywne z mlekiem kokosowym
Kotlet szpinakowy na pieczonych warzywach



3. Dodatki do dań głównych:
|2 porcje na osobę; prosimy wybrać max. 2 rodzaje dodatków skrobiowych 
 i 2 rodzaje warzyw |

Ziemniaki z masłem i koperkiem 
Purée ziemniaczane z masłem
Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem 
Kasza gryczana
Kasza bulgur z suszonym pomidorem
Kluski śląskie
Kopytka zasmażane 
Ryż z warzywami
Gotowane warzywa na parze z masłem
Warzywa grillowane
Kapusta zasmażana
Buraczki zasmażane 
Surówki
Selekcja sałat z sosem vinegrette

4. Deser:
| 1 porcja na osobę; prosimy wybrać 1 pozycję |

Puszysty sernik z sosem wiśniowym
Tradycyjny jabłecznik
Krem czekoladowy z wiśniami
Słodki bufet z ciastami

5. Napoje:
| Napoje zimne (woda i soki) uzupełniane w czasie trwania przyjęcia bez ograniczeń; 	

	        Napoje ciepłe (bufet) dostępne bez ograniczeń|
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